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Les entrées

Salade hivernale aux caeurs d’artichauts et avocat a la vinaigrette dechalotes [r. 28~

Delikater Wintersalat mit Artischockenherzen und Avocados an Schalotten Marinade
Winter salad with artichokes and avocado on a shallot dress/ﬂg

CarPaccio et tartare de thon rouge du Fachcique éPicé I'r. 2.~ avec caviar osciétre 10 ar Fr. 78~
T atar und CarPaccio von rotem | hunfisch aus dem Pazifik mit Osietra K aviar / ohne K aviar
Carpacc/o and tartar of red | una from the Paa’)[/c with Osictra caviar,” without caviar

deues de Iangoustines sauvages d’A)Crique du Sud Poélées en Persi”acle Fr45.-
Lauwarmer Salat von Kaisergranaten aus SUdaFrika auf Frovenzalische Art
Wild scampf From South Africa sauted in gar//c and Pars/eﬂ butter

T artare de filet de beeuf éPicé ntrée r36-Flatfr.52.~
Rassiger T atarvom Schwcizer Rindsfilet, von [Hand gcschnit‘cen
gSP/Cﬂ Simmental beef tartar

T errine de foie gras de canard de [France et cl’xutneg de Figucs et mangues Fr.38.-
Hausgemachte Entcnstopﬂeber~Tcrrine mit Feigen~Mango~Chutneg
f_/omcmac/e terrine of duck liver and )[/g~mango C/L)ufneﬂ

Créme de bolets du Saanenland ala truffe noire Fr.32.-

Saanenléncler Steinpil‘b CrémesuPPe mit schwarzen Trijgeln
Cream soup of bolets from the 5aanen/anc/ with black trutfles

Raviolcs de queue de beeuf et ris de veau a la truffe noire ['r. 48 -
Ravioli von Ochsenschwanz und K albsbries mit schwarzen T riiffeln
Sweetbread-oxtail ravioles with black trutfles

Poisson de mer sauvage origine France, viande Suissc ou sPéciFié
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Les Hats

Bouillabaisse de Marseille entrée [r. 8.~ Plat Fr.56.-

Traditione”e Fischsuppe aus Marseille
7 raditional fish soup from Marseille with noble fish filet

Esca]ope de saumon Swiss AlPin Pochée alaneth I:r. 45~

| achs- ] ranche Swiss AlPine Pochier’c mit Dill
Swiss A/P/nc salmon Poac/rea’ with dilf

I~ mincé de filet de veau sauté Fagon /urichoise ala truffe noire, roesti | r. 78~
(Geschnetzeltes vom Schweizcr K albsfilet mit | riiffel-Rahmsauce und Rosti
5//C€Gl [ilet of local veal in a creamy black trutfles sauce and Koesti

Filet de boeuf sélection K. Bratschi Poélé sauce Poivre vert [r. 68.-

Schweizer Rindsfilet Selection R. Bratschi mit griiner Pfeffersauce
Swiss beet filet K. Pratschi selection with green pepper sauce

Selle cl’agneau de Sisteron gri”ée P]ancha aujus de thgm Fr.68-
“Plancha” gri”ier’cer 5istcron-Lammsatte] mit Thymianbluten
Saddle of lamb from Sisteron gr///ca/ “Flancha” with t/ymc Howers

[~ minceé de rognons de veau sauté ala Dﬂonnaisc Fr. 48.~
Sautierte Ka”)snieren an Dijon~5€nFsauce

/< /c/neﬂs of veal in mustard sauce

Raviolcs del Flin farcies aux éPinachs etricotta a la truffe noire entrée Fr.38.- Flat Fr.58-~
Del F]in Ravioli geﬁ'j”t mit SPinat~Kicotta mit schwarzen Tr[jgeln
Dc/ F lin ravioli stutted with 5/01'/73(:/4 and ricotta cheese with black trutfles

Foélée de gnocclﬂis aux coeurs d’artichauts et légumes verts entrée I:r. 28.~ Hat I:r. 3 8.~
(Gnocchis mit Artischockenherzen und griinem (Gemiise
(nocchis with artichokes and green vegetaé/es
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Desser’cs

Tiramisu ala creme de marrons et sPécu]oos f:r‘ 24 .~
Tiramisu mit Marroni und SPckulatius

[ iramisc with chestrnut and sloccu/oos

*Coque meringue aux fruits exotiques et creme double de la Grugére Fr. 24~
Mit exotischen Fr[jcl—zten gepij”te Meringue~Kugel und DoPPelrahm aus Grugére
Menhguc shell with exotic fruits and double cream from Gruyérc

**Moe”eux au chocolat ‘\/alrhona Xocoline et glace Fina Co[ada f:r. 24~
| auwarmes Kiichlein von Xocolinc-\/alrhonaschoko]ac{e mit Fina Colada [T is
(ake of X ocoline-\/alrhonachocolat with /:)/na colada ice-cream

*Soumcﬂé (Grand Marnier au Fromagc b]anc, sorbet orange sanguine Fr.24-
(arand Marnier Qpark—f}ouglé mit B]utorangen-ﬁorbet
Souttlé of fresh cheese and (Grand Marnier with blood orange sherbet

Tartc Tatin sauce caramel au beurre salé etg]acc cannelle Y:r. 22~
T arte | atin an Sa]zbutterkaramel und Zimt-[" is

Warm a/D/o/c tarte tatin, sa/ty caramel butter sauce and cinnamon ice cream

*.Sans g!uten

** pas de glutcn et lactose, gluten— und laktosefrei



